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カリキュラム　

●ISO22000に基づくFSMSの内部監査員候補者
●ＦＳＭＳ審査員を目指すための事前研修希望者

　※食品安全ハザード、PRPやHACCPの概要につい
　　 ては、ある程度理解していることが望まれます。

コース対象者

食品安全に必要な前提条件プログラム(PRP)、HACCP、ISO22000審査に
精通した実務経験豊富な講師陣

“ハザード分析”の演習によりFSMSの基礎を理解

●食品安全の管理

●食品安全ハザード、PRPとHACCP

●ISO22000の要求事項

■ケーススタディ１

ハザード分析＆ハザード管理プラン

●FSMSの内部監査

■ケーススタディ２　効果的な監査計画の立案

■ケーススタディ３　監査の目の付けどころ

■ケーススタディ４
不適合指摘の検討(模擬監査形式)

●理解度テスト

１日目 9:15～17:00 ２日目 9:15～17:00

食品の安全確保は、食品企業にとって、最も重要な

課題の一つです。

これにはマネジメントシステムとしての取り組みが欠

かせません。

食品企業が、フードチェーンに関連する広範囲の組

織を対象とした食品安全マネジメントシステム(FSMS)

であるISO22000:2018に取り組むにあたり、重要にな

るのが、効果的な内部監査の実施です。

本コースでは、ISO22000:2018を基準とするFSMS内

部監査員に必要な基礎知識と監査の手法を習得して

いただくために、前提条件プログラム（PRP)や

HACCPによる衛生管理の考え方を含めて、内部監査

の準備、実施、報告などに関して、事例演習（ケース

スタディ）を通じて体験的に学習することができます。

ISO 22000
内部監査員
2日間コース

ISO 22000
内部監査員
2日間コース

ISO22000の内部監査員を養成するコース

ハザード分析と評価の基礎も演習

 2日間

　会場

日数

　受講料

会員以外の方でもお得なサービスが有ります
詳細はホームページをご覧下さい<　　　　　　　　　 >

派遣責任者無料モニター制度対象コース　　　　※詳しくはホームページをご参照下さい。

〒210-0006
川崎市川崎区砂子1-10-2　ソシオ砂子ビル
TEL 044-246-0910 FAX 044-221-1331

※カリキュラムは変更される場合がありますのであらかじめご了承ください。

ホームページ https://www.technofer.co.jp/

60,500円（税込価格）

〔テクノファ会員の方　54,450円(税込価格)〕

ISO 22000:2018年版対応ISO 22000:2018年版対応

テクノファ川崎研修センター
（JR川崎駅から徒歩7分　京急川崎駅から徒歩3分）

コースID：FN31

Webセミナー対応コース

※JATA公認コースは、JAB/ISMS-AC認定の要員認証機関（JRCA）が承認する審査員研修コースを
　実施する研修機関による協議会が策定した内部監査員養成コース基準を満たしたコースです。


